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BITTER CIKOLATALI MUS

250 gr sltsuz (bitter) ¢ikolata (kiglk pargalar halinde kirilmig)

3 corba kasiJi sekersiz neskafe (pismisg)

45 gr (3 gorba kasigi) tuzsuz tereyad (klguk pargalar halinde kesilmis)
4 yumurtanm sarisl

4 yumurtanin aki

Cikolata ve kahveyi atese dayanikli orta boy bir cam kaseye koyup, kaseyi yarisina kadar sicak su doldurulmus
bir tencerenin i¢ine oturtunuz.

Tencereyi orta ateste, tahta bir kagikla sirekli karistirarak, gikolata eriyip, karigim plrtiksiz olana kadar
pisiriniz.

Yagi azar azar ekleyip, ¢ikolatal karisim iyice karisana kadar girpiniz.

Yumurta sarilarini katip, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla surrekli ¢irparak 5 dakika, karisim koyu ve
purtiksiz olana kadar pisiriniz. (Yumurta sarilar piseceginden, karisimi kaynatmamaya dikkat ediniz.)
Tencereyi atesten indirip, kaseyi icinden ¢ikararak karigimi bir kenarda 30 dakika, tamamen soguyana kadar
bekletiniz.

Bu arada yumurta aklarini yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla, kar haline getiriniz. Madeni bir kasikla, kar
haline gelen yumurta akini ¢ikolatal karisima yavasca ekleyiniz.

Cikolatall musu kasikla 6 kaseye bosaltip, en az 4 saat ya da bir gece buzdolabinda soduttuktan sonra servis
ediniz.

Not: Dilerseniz, musu bir glin dnceden yapip, buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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