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BITTER CIKOLATALI MUS

300 gram bitter ¢ikolata
1 corba kasig seker
1/3 su bardagi st

200 ml. krema

4 yumurta beyazi

2 yumurta sarisi

1 ¢cimdik tuz

Oncelikle bitter cikolatalari parcalayip, benmari usulli eritiyoruz. Eridikten sonra bir kenarda beklemeye aliyoruz.
Bu sirada st ve sekeri bir kabin icinde iyice kaynatip daha 6nceden hazirladiginiz bir kasedeki hafif ¢irpilmig 2
yumurta sarisinin igine azar azar damla damla ekleyip, hi¢ durmadan karistiriyoruz. Hazirladigimiz yumurtali
karisimi, erimis ¢ikolatalarin igine dékip iyice birbirlerine karigana kadar cirpiyoruz ve bu karigimi tekrar
beklemeye aliyoruz. Yine bir benmari dizenegi kurup, bu kez dért yumurta beyazini hi¢ durmadan ¢irpmaya
basliyoruz. Gok pismeyecek, yaklasik 5 dakika kadar benmaride ¢irpip isinmasini sagladiktan sonra tencerenin
Uzerinden aliyoruz. Bir ¢imdik tuz ekleyip, iyice kdpuk olana kadar ¢irpiyoruz. Ve kdpik haline gelmis yumurta
beyazlarini yavas yavas, U¢ seferde olmak Uzere ¢ikolatall karigsima ekliyoruz. Ve son olarak daha énceden
buzdolabinda iyice sogumus olan kremamizi bir kaba koyup ¢irpmaya basliyoruz. Bu kivami alinca ¢ok yavas
sekilde cikolatali karigima ilave edip, séndirmeden yavas hareketlerle bitin malzemeleri birbirine yediriyoruz.
Sonrasinda istediginiz blyUkllkte ve sekilde kaselere paylastirip, en az 2-3 saat buzdolabinda sogumaya
birakiyoruz.
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