%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BITTER CIKOLATALI MUFFIN

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sivi yag
1 su bardagi seker

4 yemek kasig kakao
1 yemek kasigi kahve
Aldigi kadar un

Kirik gikolata parcalari
Royal icing igin:

1 yumurta aki

2-3 damla limon suyu
1-1,5 su bardagi pudra sekeri

Yumurta ve sekerleri mikserle kdplrene kadar ¢irpin. Sivi yag ve yogurdu ekleyip girpmaya devam edin. Unu,
kakaoyu ve kahveyi yumurtall karisima eleyin. Muffin kaliplarina muffin kagit kaliplarini yerlegtirin. Kagit kaplara
muffin hamurunu yarida ya da biraz daha az doldurun. 180 derece 6nceden isitilmig firnda pigirin.

Royal icing i¢in, yumurta akini derin bir kaba alin pudra sekeri ve limon suyunu ekleyerek kar gibi olana kadar
(10 dakika kadar cirpin). Kivami koyulastirmak icin daha fazla pudra sekeri ekleyebilirsiniz. Muffinler
soguduktan sonra tepsiden alin ve Uzerine royal icing'i yemek kasigi yardimi ile Gzerine dékin. Parcaladiginiz
cikolatalari kekin ortasina saplayin royal icing kuruyunca servis yapin.
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