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BITTER CIKOLATALI MANGO

http://www.verita.com.tr

Genis oval bir kap (hamur teknesi yoksa) oda sicakliindaki margarin eklenerek ve Ustiine pudra sekeri ilave
edilerek un ve yumurta beyazi ile beraber karigtirilir. 168 derece dnceden isitiimis firinda 10 dakika pisirmeye
birakilir.

Krema yapimi: Siit, toz seker, un, yumurta ve vanilin ve biitlin malzemeler bir tencerenin igerisine konulup
sogutulur ve kaynayincaya kadar karistirilir. Sonrasinda soguk bir yere konularak tereyag yedirilir. Akigskan hale
getirilir.

Sunumu: Oncesinden yapilmis tart kaliplari igerisine hazirlanan eritilmis bitter gikolata ve krema koyularak
doldurulur. Uzerlerine Verita Gurme Mango meyveleri yerlestirilerek giizel bir sekilde sunum yapillir. istege gére
yaninda mango pure ile servis edilir.
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