&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BITTER CIKOLATALI KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g bitter ¢ikolata

150 g tereyadi (oda sicakliginda)
1 cay bardagdi toz seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
2,5 - 3 su bardagi un

1 yemek kagigi Dr. Oetker Kakao
Uzeri igin:

70 g bitter ¢ikolata

1 yemek kasigdi kirilmig antepfistigi

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

100 g bitter gikolatayr benmari ydntemi ile eritin. Tereyag, toz seker, yumurta ve sekerli vanilini girpma kabina
alin ve mikser ile 2 dakika ¢irpin. Erittiginiz cikolatayi ilave edip 1 dakika daha cirpin. Ayri bir kapta un ve
kakaoyu karistirin. Hazirladiginiz karisima ilave edip mikser ile 2 dakika ¢irpin. 1 cm ¢apinda diiz uglu krema
sikma torbasina doldurun, firin tepsisine "S" seklinde sikin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Hazirladiginiz kurabiyelerin tek taraflarini gikolataya batirin ve Gzerlerine
antepfistigi serpin. Tel 1zgara Uzerine siralayin ve donuncaya kadar bekletin.
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