&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BITTER CIKOLATALI KURABIYE

125 gr. tereyagdi

1 tath kasidi vanilya

230 gr. esmer seker

1 adet yumurta

155 gr.un

1 tath kasigi kabartma tozu
40 gr. kakao

100 gr. ceviz

60 gr. izim

60 gr. bitter ¢ikolata

60 gr. eritilmis bitter ¢ikolata

Orta boy bir kapta tereyag, vanilya, seker ve yumurtay! mikserle, yumusayana kadar karigtiralim.

Un, kabartma tozu, kakao, ceviz, kuru Gzim, damla gikolata ve eritiimis ¢ikolatay! da ekleyip, iyice karigtiralim.
Karigimi yaglanmusg firin tepsisine bir kagik yardimiyla, yaklasik ikiser cm. gapinda yuvarlaklar seklinde dokelim.
Onceden isitilmis 180 derece firinda, sertlesinceye kadar yaklasik 12 dakika pisirip, tepside sogumaya
birakalim.

Soguduktan sonra da servis yapalim.
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