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BITTER CIKOLATALI KURABIYE

Selin Akadur

100 gr margarin

1 adet kare bitter cikolata
1 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

1 kase iri kirlmig ceviz

1 kase damla cikolata

Margarin ve bitter ¢ikolata benmari usulu eritilir. Karigim eridikten sonra iinmasi i¢in kenara alinir. Bu sirada
yumurta ve seker cirpilir. llinan ¢ikolatall karisim yumurtaya eklenir. Butin malzemeler karsina kadar ¢irpilir.
Daha sonra un ve kabartma tozu eklenerek bir kasik yardimiyla kanstirilir. (Hamurun gérinttst biraz tuhaf
olacaktir sakin korkmayin) Hamur karistiktan sonra ceviz ve damia gikolatalar eklenerek tekrar karigtirilir. Yagli
kagit serilmis tepsiye bir dondurma kasigi yardimiyla aralikli bir sekilde toplar halinde koyulur. Onceden isitiimig
180 derecelik firnda 8-10 dk pisirilir. Firini agtiginizda pismemis gibi gérunebilir fakat kurabiyeler sogudugunda
sertlesecektir.
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