—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BITTER GIKOLATALI KEK

Mine Gulglin

3 Adet Yumurta

1.5 Su Bardagi Toz Seker
1 Su Barda@ Sit

1 Su Barda@ Sivi Yagd

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

2.5 Su Bardagi Un

1 Adet Portakalin Kabugu
1 Cay Bardagi DévilmUs Findik veya Ceviz
2 Corba Kasigi Kakao

1 Paket Bitter Cikolata

Yumurta ve sekeri derin bir karistirma kabinin igine alip, mikserle 5 dakika kadar ¢irpalim. Ardindan kakao ve
bitter ¢ikolata hari¢ bitin malzemeleri karigima ekleyip ¢irpmaya devam edelim. Karigimin 4/3 Gni yaglanmig
kek kalibina dokelim. Geri kalan karigima kakaoyu ilave edip ¢irptiktan sonra kaliptaki karigima dokelim.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 60 dakika pisirelim. Soguduktan sona kaliptan ¢ikarip benmari usull
eritilmig bitter ¢ikolatay Gzerinde gezdirip servis yapalim.
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