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BITTER CIKOLATALI KEK

https://torku.com.tr

3 Yumurta

1 Su Bardag Torku Kristal Seker
1 Su Bardag@i Torku Sit

Yarim Su Bardagi Torku Sivi Yag
3 Su Bardagi Un

1 Paket Kabartma Tozu

50 gr Margarin

40 gr Torku Bitter Cikolata
Gikolata Sos Igin:

1 Kahve Fincani Torku Krema
70 gr Torku Bitter Cikolata

Yumurtalari kirip kristal sekeri ekleyin ve mikserle 3 dakika ¢irpin. Stt, yag ve unun yarisini ekleyip tekrar girpin.
Kalan unu, kabartma tozunu ekleyip tahta kasikla ayni yénde karistirin. PUrtizsiz kivamli kek hamurun yarisini
yaglanmig kek kalibina bosaltin.

50 gr margarini kiguk bir kapta eritin. Dogranmig bitter ¢ikolatayi erimis sicak yagin icine ekleyip eriyene kadar
karistirin ve kalan kek hamuruna ilave edip iyice ¢irpin. )

Kaliba bosalttiginiz sade hamurun (izerine gikolatali hamuru dékiin. Onceden isitilmig 170 derece firinda 35-40
dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.
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