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BITTER CIKOLATALI KEK

https://www.elele.com.tr

500 gr bitter ¢ikolata
125 gr tereyagi

6 yumurta (sarisi ve aki ayriimig)
90 gr pudra sekeri

150 ml krema

1 tath kasidi vanilya

1 cay kasigi krem tartar
Ganaj igin:

450 gr bitter cikolata
175 gr tereyagi

600 ml krema

90 ml glikoz

cikolata ve tereyagini karistirip eritin ve sogutun. Yumurta sarilari ve sekeri mikserle ¢irpin. Karigima krema,
vanilya ve eritip soguttugunuz gikolatay ekleyerek tekrar ¢irpin. Farkli bir kapta yumurta aklarini krem tartar ile
birlikte ¢irpip yavasca, U¢ kerede ¢ikolatall karigsima ekleyin. 24 santim ebadinda kelepgeli kaliba yagl kagit
sererek karisimi yayin. dnceden 180 derecede isitilmis firinda yaklasik 25 dakika pisirin. Ganaji hazirlamak igin
cikolata ve tereya@ini benmari usul eritin ve ocaktan alin. Kigik bir tencerede glikoz ve kremayi kaynama
noktasina kadar isitin. Benmari usuli erittiginiz ¢ikolatayi ekleyin ve koyulasana kadar karigtirarak kaynatmaya
devam edin. Keki ganaj ile kaplayin. 1-2 saat dinlendirip servis yapin.
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