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BITTER CIKOLATALI CILLI KREP

8 adet yumurta

1,5 su bardag eritilmis margarin
Bir tutam tuz

1 corba kasigi toz seker

4 adet muz

Gikolata sos igin:

2 paket 80[Zer gramlik bitter gikolata
Yarim ¢ay bardagi st

2 ¢orba kasigi su

1 ¢ay bardagi pudra gekeri
Uzeri igin:

1 avug dlusu damla ¢ikolata

Krep icin yumurtalar bir kapta iyice ¢irpin. Uzerine sut, eritilmis yag, tuz ve toz sekeri ekleyip, ¢cirpma teliyle

girpin.

Yapismaz ylzeyli tavaya ¢ok az yag sirin. Krep karigsimindan birer kepge tavaya dokin. Her iki tarafini sari
renk alana kadar kizartin.

Gikolata sos igin, tim malzemeyi benmari usull eritin. Birazini kenara ayirip, kreplerin igine dlizgiince sirin.
Muzlari iki par¢aya bélip kreplerin icine yerlestirin ve rulo seklinde sarin.

Kalan sosu kreplerin tUzerine gezdirin. Damla ¢ikolata serpistirip servis yapin.
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