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CILEKLI PizzA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 - 2 su bardagi un

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 yemek kasigi su

125 g eritilmis tereyagi

Puding:

1 poset Dr. Oetker Gilekli Puding

2 su bardagi sut

1 ¢ay bardagi krema

Uzeri igin:

10 adet cilek

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
2 yemek kasi@i iri kirlmig antepfistigi

Firin tepsisinin boyutunda pisirme kagidi kesin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip iIsinmasi igin dnceden agin.
Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Unu bir kaba alin. Uzerine pudra sekeri, sekerli vanilin, su ve erimis tereyagini ilave edin. Yumusak bir hamur
elde edinceye kadar yogurun. Hamuru kestiginiz pisirme kagidinin Gzerine alin ve merdane ile 25 cm ¢apinda
acin. Pisirme kagidi ile birlikte alip firin tepsisine koyun ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Sat ve kremayi bir tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynama
baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Suire sonunda ocaktan alin.
Pudingi bagka bir kaba aktarin ve arada karistirarak sogutun.

Soguyan tabani servis tabagina alin. Pudingi kenarlarda yaklasik 1 cm bogluk birakarak tabanin Gzerine yayin.
Cilek, cikolata parcalari ve Antep fistigi ile susleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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