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BITTER CIKOLATALI CHEESECAKE

Hikmet Tokatlh

1,5 paket yulafl biskivi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
300 gram labne peyniri
200 gram krema

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

1 paket bitter ¢ikolata sos

Biskuvileri robotta iyice ufaladiktan sonra 2 gorba kasigi tereyag ile hamur yogurur gibi yoguruyoruz. Kelepceli
kalibimizi yaglayip, biskavili karigimi iyice bastirarak yerlestirip dolabin dondurucu kismina kaldiriyoruz. Kremay!
ve labne peynirini kivam alana kadar ¢irpip un vanilya ve toz sekeri de ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz. Once
yumurtalarin beyazlarini sonra sarilarini ekleyerek karigtirip dondurucuda beklettigimiz biskivili karigimin
Uzerine dokip dnceden isittigimiz 175 derecede 50 dk. pisiriyoruz.(Keki firina koyarken bir tas su koymayi ihmal
etmiyoruz ki kekimiz gatlamasin.) Kekimiz pisince firnin kapagini az agip sogumasini sagliyoruz. Soguyunca
kaliptan ¢ikartip servis tabagina aliyoruz ve tzerine tarife gére hazirladigimiz ¢ikolata sosunu ddkerek servis
yaplyoruz.
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