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BITTER CIKOLATALI BISKUVILI PASTA

https://www.haberturk.com

18 adet biskdvi

2 yemek kasigi tereyagi
50 gram bitter ¢ikolata
Kremasi igin:

Yarim ¢ay bardagi st

1 tath kasidi nisasta
250 gram tuzsuz labne
150 gram bitter gikolata
200 gram sivi krema
Uzeri igin:

50-100 gram bitter gikolata
Istege bagl ceviz

Biskuvileri ezin ve bu sirada bitter ¢ikolatanizi kligik pargalara ayirin. 2 yemek kagsigi tereyadi ile birlikte
benmari usul eritin. (Benmari usull: Gikolatayi bir kaseye koyun ve bu kaseyi sicak su dolu bir tencereye
yerlestirerek eritin, dogrudan atese temas ettirmeyin.)

Eriyen cikolata ve tereyadi karisimini, un haline getirilmis bisklvilerle karistirarak homojen bir karisim elde edin.
Karisimi bir kek kalibina veya diiz bir tepsiye dokin ve tabanini dizlestirerek bastirin. Bu sirada sit ve nisastayi
bir tencerede karigtirarak koyulasana kadar pigirin.

Ardindan sogumasi i¢in kenara alin. Bu asamada labne, 150 gram erimis bitter ¢ikolata ve sivi kremayi soguyan
nisastall karigsima ekleyin ve iyice ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi, biskivili tabanin Gzerine dékin ve spatula ile
dlzeltin.

Kremanin Gzerine 50-100 gram bitter ¢ikolatay rendeleyerek veya kiglk pargalara ayirarak serpin. Daha sonra
pastayl buzdolabinda en az 2 saat, tercihen bir gece boyunca dinlendirin.

Boylece pasta tamamen sertlesir ve lezzetler iyice oturur. Pastayi buzdolabindan gikarin, dilimleyin ve servis
edin. Istege bagli olarak Uzerine ceviz, rendelenmis ¢ikolata veya kakao serpebilirsiniz.
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