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BITTER CIKOLATA SORBESI

https://www.elele.com.tr

150 g seker

50 g sekersiz dark kakao
50 g bitter ¢ikolata

1 cay kasigi vanilya

Seker ve kakaoyu bir tencereye koyarak karistirin. 600 ml suyu kaynatin, seker ve kakao karigimina ekleyip
kisik ateste 5 dakika kadar karigtirin. Tencereyi atesten alip vanilya ve gikolata parcalarini igine koyun. Gikolata
eriyinceye kadar karigtirin. Karisimi sogumaya birakin. Sonrasinda agzi kapali bir kaba bosaltarak dondurucuya
koyun. Ara ara bir ¢atalla karistirarak buzlanmalari ezin. Ertesi giin servis etmeden énce 30 dakika buzdolabinin
alt kisminda bekletin.
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