B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BITTER AYSEGUL KURABIYESI

Malzemeler

1 yumurta

250 gr. margarin( oda sicakliginda)
1 cay bardagdi toz seker

1 su bardagi bugday nisastasi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

100 gr. bitter ¢ikolata

1 tutam tuz

1 cay kasigi sirke

Aldig1 kadar un

Hazirlanisi

Yumurta ve sekeri mikserle karistirarak oda sicakliginda beklettigimiz margarini ekleyelim. Un, nigsasta,
kabartma tozu, vanilya, tuz ve sirkeyi de ekleyip yoguralim. 10 dk buzdolabinda bekletelim. Hamurumuzdan
ceviz blyUkliginde bezeler alarak avug igimizde hamurun ortasini agalim ve igine bitter gikolatalarimizdan
koyalim. Hamuru ¢ikolata gérilmeyecek sekilde kapatalim. Onceden isitiimig 100C firinda 30 dk pisirelim.
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