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BITLI HELVA

3 su bardagi esmer seker

3 su bardagi su

2 yemek kasigi st tozu

1 adet vanilya

50 gr margarin

1 blyUk kase kavrulmamis susam
Yarim adet limon suyu

Tenceremize sekeri alip sana yagda karartmadan ¢ok az kavuralim Gizerine suyunu ekleyip vanilyasini koyup
kisik ateste koyu bir kivam alana dek kaynatalim koyulasan serbetimize ( serbetin epey azalmis olmasi gerek )
limon suyunu sikalim ve altini kapatalim iimaya birakalim. Uzunca bir yagh kagit Gzerine susamlarimizi serelim
ve Ilik serbeti susanlarin Gizerine ince bir tabaka dokelim ve tekrar bdylece biraz daha bekletelim sonra serbetin
Uzerine tekrar bolca susam serpelim kagidin bir ucundan kaldirip 8btr uca dogru rulo olmasini saghyalm
tamamen soduyan helvamizi istedigimiz blyUklUkte keserek servise suna biliriz.
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