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BIT BIT CORBASI

1 Adet yumurta

2 Su Bardag ¢ig koftelik bulgur
200 gr kiyma

1 Gay Bardag siviyad

2 Tath Kagigi silme un

1 Tath Kagi§i sal¢a, nane

1 Adet sogan

1 Su Bardagi yogurt

3 Su Bardagi un

1 Yemek Kasigi tereyagi

Bulgur, kiyma, rendelenmis sogdan, tuz ve karabiberi iyice yogurun. Kiymali karisimdan kigik yuvarlak kofteler
hazirlayin. Kéfteleri kizgin siviyagda kizartin. Diger tarafta suyu bir tencereye alin. Unu ilave edip, karigtirarak
erimesini saglayin ve kaynamaya birakin. Kizarmig kofteleri ilave edin ve 10 dakika agir ateste kaynatin. 1 su
bardagi yogurdu yumurta ile ¢irpin ve gorbanin kesilmemesi igin 1 kepge kaynayan sudan yogurdun igine katip,
ihgtirin. Daha sonra yogurtlu karigimi yavagca gorbaya ilave edip, karigtirin. Bir tagim daha kaynatip gorbay!
ocaktan alin. Uzeri igin tereyaginda salgayi gevirip, nane serpin. Gorbanin {izerine gezdirip, sicak olarak servis

yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 24.04.2023
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