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BIT BIT CORBASI (ESKISEHIR)

1 su bardag ince bulgur
1 su bardag haslanmig nohut
100 gr. kiyma

1 sogan

2 ¢corba kasigi un

1 yumurta

1 kase yogurt

1 ¢corba kasigi tereyad
1 corba kasigi nane
Tuz

Su

Koéftesi igin karigtirma kabina bulguru alin. Uzerine yumurta, sogan, kiyma, tuz ve baharatini ayarlayarak kofteyi
yogurun. Hazirladiginiz kéfteleri nohuttan biraz iri olarak yuvarlayin. Unu siviyagda kavurun. Uzerine suyu
ekleyip karistirin. Kaynamaya baglayinca igine hazirladiginiz kéfteyi ve haglanmig nohudu ekleyin. Yogurt ve
yumurtay! ¢irpip Uzerine biraz sicak su ekleyerek kesilmemesi icin ilik bir kivama getirin. Daha sonra kaynayan
gorbaya ilave edin. Bir tagim daha kaynattiktan sonra servis tabagdina alarak tizerine tereyaginda kizdirilmig
nane gezdirerek sicak servis yapin.
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