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BISMARK YUMURTASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
5 yumurta,

50 gram margarin yagi,

300 gram sogan (3 bas orta boy),
1 ¢corba kasigi un,

200 gram dilimlenmis mihali¢ peyniri,
1 bardak s,

1 fiske cevz-i bevva,

yeteri kadar tuz ve karabiber,

1 kasik zeytinyagi,

1 kornigon.

Yapimi: Yumurtalar kati olarak pisirir kabuklarini soyduktan sonra ince dilimlere dograyin.

Beri yanda bir kusaneye margarin yaginin yarisiyle rendelenmis soganlari koyun, agzini érttiikten sonra gok hafif
bir atese oturtun.

Vakit vakit karigtirarak soganlari iyice pisirin. Sonra kabin agzini agip atesin i1sisini ortaya getirin. Tahta kagikla
karistirmaya ara vermeden dnce unu azar azar katarak soganl yaga yedirin. Sonra kaynar siti sicim gibi ince
akitarak bu karigima yedirin. Sttin katiimasi sona erince tuzunu, biberini ve cevz-i bevvasini serpin, son bir
defa daha karigtirdiktan sonra bu salgayi on dakika kadar orta isil ateste pisirin.

Salca pisince bunun yarisini yaga bulanmis pyrex kayik tabagda bosaltin. Bir spatulayla dizledikten sonra doért
yumurtanin dilimlerini bu salganin Ustlne yayin. Aralarina da dilimlenmis peyniri oturtun. Kalan salgayi bunlarin
Ustline dokun ve gene spatulayla dizleyin. En Uste kalan margarin yagini kiiglk pargalara bolip serpistirin.
Besinci yumurtanin dilimlerini ve kiiglk pargalara dogranmis peyniri en Uste yaydiktan sonra zeytinyagdini
gezdirerek yumurtalarin Ustiine d6ékin ve kabi firina sdrdn, on dakika kadar orada birakin. Salganin ve
yumurtalarin Gzerleri gratine olunca yani kizarinca pyrex kabi firindan ¢ikarin. Dilimlenmig kornigonla yemegin
Ustlinu susleyin ve sicak sicak sofraya gétlrip servis yapin.
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