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BISKUVILI VE INCIRLI NANELI PUDING

1 paket Pakmaya Cikolatali Naneli Puding
2,5 su bardagi (500 ml) sit

60 g (1 cay bardagi tepeleme) un

30 gr tereyagdi (soguk)

2 yemek kasigi tepeleme (25 g) toz seker
Gikolata rulo igin:

100 gr Pakmaya Bitter Pul Gikolata

1 cay kasigi targin

2-3 adet taze incir

2 top kaymakl dondurma

Gikolatal rulo icin Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?lyi benmari usulii eritin. Karigimi mermer bir zemin (izerine
dokin ve spatula yardimi ile ince tabaka halinde yayin.

15 dakika oda i1sisinda ilindiktan sonra buzdolabina aktarin. En az 1 saat kadar bekletin.

Crumble hamuru igin unu, sekeri gukur bir kapta harmanlayin. Buzdolabindan yeni ¢ikardiginiz soguk tereyagini
da findik blyukligunde pargalar halinde kesip unlu karisima ekleyin.

Parmak uglarinizla hafif hafif ovarak deniz kumu kivamina getirin.

Hazirladiginiz crumble hamurunu yagli kagit serili firin tepsisine serpin. 190 dereceye ayarli firinda Uzerleri
kizarincaya kadar pisirin.

Pudingi sutle birlikte tencereye alin. Sirekli karistirarak, muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Ocaktan alin.
Bisklvi kirintilarini servis tabaklarina paylastirin, Gzerine pudingi dokun.

Rulo cikolata i¢in buzdolabindan gikolata dékilmus zeminli mermeri alin. Genis metal bir spatula yardimi ile
dikkatlice rulo gikolatalar ¢ikartin.

Servis kuplarini taze incir, rulo ¢ikolata ve dondurma ile stislemelerini tamamlayin.

© lezzetler.com tarif no:147013 » adi:Biskiivili ve incirli Naneli Puding « génderen:karayel « indirme tarihi:07.04.2025 - 21:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biskuvili-ve-incirli-naneli-puding-vt106633
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/biskuvili-ve-incirli-naneli-puding-147013.jpg
http://www.tcpdf.org

