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BISKUVILI VE ICIM SEF KREMALI KUP

350 gr muz

300 gr Krema

100 gr beyaz cikolata, ufak parcalara bélinmusg
50 gr biskuvi, ufalanmig

80 gr Sut

50 gr toz seker

8 adet yumurta

Aci kakao

Yumurtalar kati olacak sekilde haglayin. Bisklvileri yumurta sarisi ile iyice karistirin. 100 gr Kremayi, SUt ve
sekerle birlikte kaynatip bisklvilerin Gzerine ddkin. Karigimi mutfak robotuna alip krema kivamina gelene kadar
¢ekin. 100 gr Krema’yl kaynama noktasina gelene kadar isitip atesten alin. Beyaz cikolatalar ekleyip iyice
karigtirin ve sogumaya birakin. Soguduktan sonra mikser ile 2 dakika kadar ¢irpin. 100 gr yari ¢irpiimis Krema
ekleyerek puding kivamina getirin. Cam bardagin ya da kasenin dibine biskiivili kremadan koyun. Uzerine bir
kat beyaz gikolatall pudingi ekleyip buzdolabinda bir saat sogutun. Tekrar bir kat bisklvili kremadan koyup bir
saat daha sogutun. Uzerlerini bisklvi kirintilariyla ya da meyvelerle sisleyebilirsiniz.
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