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BISKUVILI VANILYALI TARCINLI PUDING

1 paket Oreo biskuvi veya kakaolu-kremali biskivi
1 paket Pakmaya Vanilyali Targinli Puding
2,5 su bardagi sit

100 gr mascarpone peyniri veya labne
Arasi igin:

4 tath kagig1 Pakmaya Kakao

Uzeri igin:

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi

1 su bardag st

100 gr labne peyniri

1 adet lime (yesil limon)

1 tath kasidi lime suyu

Kakaolu bisklvi

Uzerini siislemek igin Pakmaya Sade Krem Santi ile siitii iyice ¢irpin. Labne peynirini, rendelenmis yesil limon
kabug@unu ve lime (yesil limon) suyunu ilave edin. Tekrar ¢irpin. Karigimi sikma torbasina aktarip buzdolabinda
bekletin.

Pakmaya Vanilyall Targinli Puding[?li siitle birlikte tencereye aktarin. Orta ateste, siirekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca atesi kisin ve birkag dakika daha pisirin. Ocaktan alin, ilininca mascarpone peyniri veya
labneyi ekleyin. lyice ¢irpip sogutun.

Biskuvileri iri pargalar halinde elinizle kirip servis bardaklarina paylastirin.

Biskuvilerin Uzerine pisirdiginiz mascarpone peynirli pudingi dékan.

Puding soguyunca Gzerine birer tatl kasidi Pakmaya Kakao serpin. Buzdolabinda beklettidiniz kremadan sikin.
Buzdolabinda yarim saat beklettikten sonra kakaolu biskivi ile stsleyerek servis yapin.
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