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BISKUVILI TURTA

www.miele.com.tr

4 Yumurta aki

4 yemek kasigi Su, sicak
175 gr. Seker

4 Yumurta sarisi

200 gr. Un

2 cay kasig! Kabartma tozu
Ince turta tabani icin:

6 Yumurta aki

180 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

6 Yumurta sarisi

90 gr. Un

90 gr. Nisasta

Yumurta akini su ile ¢ok siki ¢irpin. Daha sonra yavas yavas seker ilave edin. Girpilmis yumurta sarisini buna
karigtirin.

Kabartma tozunu ve unu karistiriniz, Ustiine eleyiniz ve hafifce karigtiriniz.

Kelepceli kalibin i¢ini hafifce yaglayin ve firin kagidi yerlestirin. Hamuru kaliba ya-yin, Gstini diizeltin ve altin
sarisi pigirin.

Pistikten sonra hamur kenarlarini kaliptan bir bicakla ayirin. Kalibi ters ¢evirin, firin kagidini ¢ekip alin. Hamurun
tabanini iki defa boydan boya kesin. Hazirlanan dolguyu strtn.
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