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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BISKUVILI TRABZON

https://www.elele.com.tr

1 kg Trabzon hurmasi

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

3 yemek kasigi misir nisastasi
1.5 yemek kasigi su

1 su bardag@i findik

2 paket kakaolu biskivi
Sosu icin:

1.5 su bardagi sit

2 yemek kasigi kakao

1 cay bardagdi toz seker

Kabuklarini soyup iri dogradiginiz hurmalari blenderdan gegirip pure haline getirin. Bir sos tenceresine alin. Toz
seker ve vanilyayi ekleyin. Karigtirarak pisirin. Nisastayi ki¢Uk bir kaseye alin. Gzerine su ekleyip karigtirin ve
kaynayan hurmalara ilave edin. Sosu igin sit, kakao ve sekeri bir sos tenceresine alin ve karistirarak kaynatin.
G6z gdz olmaya baglayinca ocaktan alin. Cam bir firin kabina bir sira kakaolu biskivi dizin. Gzerine hurmali
kremadan dokdp iri ¢cekilmis findik serpin. Gzerine tekrar bir sira biskivi serip ayni islemi tekrarlayin. Tathniz en
Ustinde findik olacak sekilde Ug¢ kat olana kadar ayni iglemi tekrarlayin. Hazirladiginiz kakaolu sosu Uzerine
gezdirip buzdolabinda bir gece dinlendirin. Soduk servis yapin.
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