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BiISKUVILIi TAVUK GOGSU

125 Gr Sana Hamurigi
1 Paket vanilya

1 Su Bardagi seker

1 Kg. stt

2 Paket petibdr bisklvi
1 Su Bardagi un

Bir tencereye vanilya harig bitiin malzemeleri koyup kaynatalim. Ocaktan aldiktan sonra vanilyay: katip mixerle
¢irpalim. Biskivileri Rondodan gecirip borcama koyalim.Ustline yapmis oldugumuz muhallebiyi dékelim ve
buzdolabina koyalim. Servis yapacagimiz zaman dikddrtgen kesip spatula yardimi ile katlayip servis edelim.

Not: Muhallebiyi tepsiye dokerken tam ortaya yavas yavas ddokmeye 6zen gésterin, hizli dékerseniz birbirlerine
karigirlar
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