%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BISKUVILI SUT TATLISI

1 paket kakaolu pdtibér biskivi

Muhallebisi igin:

1 litre st

1 su bardagi seker

1 su bardagi + 2 yemek kasigi un

Yarim paket tereyagi

1 paket vanilya (Dilerseniz vanilya yerine sakiz da kullanabilirsiniz)
Uzeri icin:

1 poset krem santi

1 su bardagi soguk st

Bisklviyi mutfak robotunda un haline gelene kadar ¢ekin.

Muhallebi igin tereyadi ve vanilya haricindeki malzemeleri tencerede bir araya getirip karigtirin.
Surekli karigtirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.

Pisen muhallebiyi ocaktan alip tereyagdini ve vanilyasini ekleyin.

Mikserle 10 dakika kadar ¢irparak purtizsiz bir kivam almasini saglayin.

Dikddrtgen bir firin kabinin tabanini biskivilerle kaplayin.

Uzerine muhallebiyi dékup Ustini dizlegtirin.

Tathnizi buzdolabina koyup sogumasi igin 1 saat dinlendirin.

Bu surenin sonunda krem santi ve situ ¢irparak krema elde edin.

Onu da muhallebinin tizerine déklp Uzerini yeniden diizlestirin.

En az 4 saat buzdolabinda soguttuktan sonra tatlinizin Gzerine biraz biskuvi tozu serpin.
Tatlinizi dilimleyip dilerseniz rulo gibi sardiktan sonra servis edebilirsiniz.
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