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BISKUVILI SUPANGLE

2 paket yulafl biskivi

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay bardagi ceviz

2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

2 corba kasiJi kakao

3 ¢orba kagsiJi nisasta
150 gram bitter gikolata

Derin bir kabin icinde eritilmis tereyagini ve ufalanmig biskivileri ekleyip karistirin. icine ceviz ve cok az siit ilave
ederek yuvarlak toplar yapin. Buzdolabinda 10 dakika kadar bekletin. Bu arada ¢ikolatali sosu icin, kabin iginde
sitd, kakaoyu, nisastayi ve sekeri karigtirip koyulagincaya kadar pigirin. Koyulaginca ocaktan alip igine bitter
cikolatayi ve vanilyayi ekleyip kaliplarin i¢cine koydugunuz biskivi toplarinin Gzerini supangle ile kapatin.
Sogutup servis yapin.
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