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BISKUVILI SPOONFUL

Biskuvi Katmani igin:

1 paket petibdr biskivi (veya yulafli biskivi)

2 yemek kagsidi tereyagd (eritiimig)

Krema katmani igin:

1 paket kremsanti

1 su bardagi st (kremgantiyi ¢irpmak icin)

200 gram labne peyniri (veya mascarpone)

1 cay kagig vanilya 6z0td,

Ust katmani igin:

1 su bardag ¢ilek/muz/meyve plresi veya 1 ¢ay bardadi ¢ikolata sosu / karamelli sos
Rende ¢ikolata veya findik parcalari (istege bagh)

BiskUvileri rondodan gegirerek un haline getirin. Eritilmis tereyad ile karistirin ve kaselerin/tabaklarin tabanina

bastirarak yayin.

Kremsantiyi soguk sUtle ¢irpin. Ardindan igine labne peyniri ve vanilyayi ekleyip pirizsiz bir kivam alana kadar

¢irpmaya devam edin.
Bisklvi tabaninin Gzerine krema katmanini ekleyin. Bir spatula veya kasikla dizleyin.

En Ust kata meyve plresi, ¢ikolata sosu ya da karamel dékin. Rende ¢ikolata, meyve dilimleri ya da findik

parcalariyla susleyin.
Hazirladi§iniz tatllyr en az 1-2 saat buzdolabinda dinlendirin. Soguk servis edin.
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