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BISKUVILI SOGUK PASTA

20-24 adet petibdr biskivi
100 gr. bitter ¢ikolata

250 gr sitld cikolata

175 gr. Hindistan cevizi yagi
2 adet orta boy taze yumurta
2 yemek kasigi kakao

75 gr. pudra sekeri

2 yemek kasigi st

22-25 cm. uzunlugunda kalip

Oncelikle kek kalibimizin igine streg film yerlestiriyoruz. Bir tencereye az su koyup kaynatiyoruz. Uzerine daha
ufak, baska bir tencere oturtup ¢ikolatalari ve yagi da igine aliyoruz. Ara sira karigtirarak, cikolata ve yagin
erimesini sagliyoruz. Gikolatalar ve yag benmari usuliyle erirken, bir kapta yumurta, kakao, pudra sekeri ve
st homojen olana kadar girpiyoruz... Eriyen sicak ¢ikolata-yag karisimini, yavasga yumurta kakao karigsimina
bosaltip, mikserle koyu bir krema olana kadar hizlica girpiyoruz. Sonra kenarda bekleyen kalibimiza biraz
kremadan bosaltip kasikla dizeltiyoruz. Uzerine 4 adet yan yana gelecek sekilde biskiivi diziyoruz. Biskuvilerin
Uzerine tekrar 3-4 kasik krema ve tekrar 4 bisklvi yan yana diziyoruz. En son kata tekrar krema surUp, Uzerine
kalibin kenarlarindan sarkan streg filmi kapayip, bir gece buzdolabinda bekletiyoruz. Ertesi giin ters gevirip,
dilim dilim kesip servis ediyoruz.
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