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BISKUVILI SOGUK PASTA

1 paket hazir krema

3 adet yumurtanin aki

1 corba kasigi tozseker

2 paket kakaolu biskivi

Yarim su bardagi tozseker

1/4 su bardagi su

2 ¢orba kasigi damla ¢ikolata

2 ¢orba kagsi@! iri gekilmis findik
1 adet limonun rendelenmis kabugu
Uzerine:

Cikolata sos

Kremayi 5 dakika mikserle ¢irpip buzdolabinda bekletin. Yumurta aklarini toz seker ile 10 dakika ¢irpin. Bir
cezvede yarim su bardagi tozgeker ve suyu kaynatip yumurtall karigima yavagga ekleyip, girpmaya devam edin.
Iri parcgalara ayrilmig biskUvileri damla gikolata, limon kabugu rendesi, findik ve buzdolabinda beklettiginiz
krema ile iyice karistirin. Uzerine yumurta aki karigimi ekleyin. Dikdértgen bir kalibi streg film ile kaplayin.
Karisimi kaliba yayin. Donmasi igin buzlukta 2-3 saat bekletin. Pasta buzluktan ¢ikinca ¢cabuk eridiginden
Uzerine ¢ikolata sos gezdirip, hemen servis yapin.
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