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BISKUVILI RULO PASTA

Alt tabani igin:

2 paket burcak biskivi

Muhallebisi igin:

1,5 su bardagi un

1 su bardagindan biraz fazla toz seker
1 ¢corba kasigi tereyad

1 paket vanilya

4 su bardag st

Arasi icin:

1 paket kakaolu krem santi

1 su bardagindan iki parmak eksik soguk st

Muhallebi i¢in un, seker ve situ tencereye alip ¢irpalim ve tencereyi atese alalim. Ara sira karigtirarak kivami
koyulasana kadar pisirelim. Atesten alip vanilya ve tereyagi ekleyelim. Yag eriyene kadar bekletelim. Bu arada
biskuvilerimizi rondodan gegirip toz haline getirelim. Biiyiik boy kare firin tepsimizin altina yagh kagit serelim.
Uzerine biskuvileri dékelim, her tarafina yayalim. Muhallebimizi mikserle girpalim ve sicak sicak biskvilerin
Uzerine dokelim. Spatula ile her tarafina yayalim, sogumaya birakalim. Ote yandan krem santimizi sit ile
¢irpalim, soguyan muhallebinin Gzerine yayalim. 5 dakika daha bekletelim. Simdi yagh kagit yardimiyla
muhallebimizi rulo yapalim ve dolapta 1 saat kadar dinlenmeye birakalim. Daha sonra dilimleyerek servis
yapalim.
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