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BISKUVILI PASTA

250 Gr Sana Hamuirisi

3 Adet yumurta

1 Kg. biskivi

1 Paket vanilya

7 Yemek KagiJi toz seker
1 Paket margarin

2 Bardak sut

50 gr kakao

3 Yemek Kasigi un

Tencereye 3 yumurta, 3 kasik un, 7 kasik seker ve kakaoyu koyun. Sitl azar azar ilave ederek ezin. Atese
koyup un ¢orbasi koyulugunda gelinceye kadar kaynatin. Fazla kaynatmayin, kokusu ve lezzeti degisir. Ategten
alip vanilya ve limon kabugu rendesi ilave edin. llik hale gelince, margarini kremaya katip, karigtirin. Dikdértgen
veya kare seklindeki bir kaliba 2-3 kasik krema koyup yayin. Stl bir kaba koyup biskuvileri yayin. Tekrar
islatiimig bisklvileri birinci siranin Gzerine dizip tekrar krema siiriin. Bu iglemi krema ve biskivi bitinceye kadar
sira sira yapin. Biskuvi bitince kalan krema ile Gstlini ve yanlarini kapatin. Uzerine arzu ederseniz dévilmis
findik, ceviz serpin. Kalibi buzdolabina koyup 2-3 saat bekletin. Sevis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.03.2023
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