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BISKUVILI PASTA

250 gr. kakaolu bisk(vi

2 adet yumurtanin sarisi

2 su bardagi sut

1 su bardagi seker

1 adet portakal suyu

1 adet portakal kabugu

1 corba kasigi margarin

2 ¢orba kasiJi bugday nisastasi

Bisklvileri toz haline getirin. Yumurta sarisi, seker, portakal suyu ve rendelenmis portakal kabugunu cirpin.
Kisik ateste, krema haline gelene kadar pisirin. Ocaktan alip margarini katin. Karisimdan bir su bardagi ayirin.
Kalanina biskuvileri ekleyip gukur bir kaba yerlestirin. Buzdolabinda 20 dakika kadar bekletin. Dolaptan
cikardiginiz pastay! ters cevirip Uzerine ayirdiginiz kremayi sirdn.
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