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BISKUVILI PASTA

1/2 kg potibor biskivi

1 bardak st

Yarim bardak dévilmus findik veya ceviz
Krema igin:

3 yumurta

3 ¢orba kasiJi un

7 corba kasigi seker

3,5 ¢orba kasigi kakao

2 su bardagi sut

1/2 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

1/4 paket margarin (250 gramlik paket)

Kiiglk bir tencereye yumurta, un, seker ve kakaoyu koyun. Uzerine azar azar siit ilave edip, devamli
karistirarak, malzemeleri ezin. Orta hararetli ateste koyulasana dek pisirin. Atesten alip, vanilya ve limon kabugu
rendesini ilave edin. Kaymak tutmamasi i¢in arasira karistirin. Margarini kremanin igine koyun. Karigtirarak
eritin. Kare veya dikddrtgen seklindeki bir kaliba 2-3 kasik krema koyup, kabin altini kaplayacak sekilde yayin.
Sutu bir kaba koyun. Bisklvileri stite batirin. Kremanin Uzerine araliksiz olarak dizin. Bisklvilerin tizerine krema
yayin. Tekrar islatiimig biskavileri dizin. Bu igleme biskiviler bitene dek devam edin. Uzerini ve yanlarini kalan
krema ile kaplayin. Uzerini déviimis ceviz veya findikla stsleyin. Buzdolabinda birkag saat bekletip, servis

yapin.
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