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BISKUVILI PASTA

1 kutu krem santi

1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

3 adet yumurta aki

1,5 su bardagi tozseker

4 yaprak jelatin

1,5 cay bardag sicak su

2 paket kakaolu kare biskdivi
2 corba kagigr kakao (bisklvi unu igin)
Uzerine:

Koyu renk kakao

Cirpma kabina 2 paket krem santi ve 1 su bardagi sttt alin. Mikser yardimi ile krem ganti koyulagana dek girpin.
Icine 2 ¢orba kasidi kakaoyu ekleyin. Ayri bir kapta 3 adet yumurta aki ile bir buguk su bardadi sekeri yine
mikserle yumusak bir kivam elde edene dek ¢irpin. Krem santi ve yumurtali kremayi birbirine karistirin. 5 dakika
daha ¢irpin. Bu arada 4 jelatin yapragini kirin. Bir buguk gay bardag sicak suda eritin.

Icinde hi¢ pitir kalmayana dek karistirin. 5 dakika bekletin. Mikseri hizli calistirarak, erittiginiz jelatinli siviyr azar
azar kremanin icine ddkerek ¢irpin. Bitlin malzemeler iyice karisana dek girpmaya devam edin. 2 paket kakaolu
biskiviyi robotta gekerek un haline getirin. 2 gorba kasigI kakaoyu katip biskivi unu ile karigtirin. Bu malzemeyi
iki esit parcaya bdltn. Uygun blyukllkte bir cam tepsiye biskivi ununun yarisini dékip, yayin. Uzerine krem
santili kremayi dokin. Kasikla dizeltin. En Uste tekrar kakao karistirdiginiz biskvi ununu esit miktarda
serpistirin. Buzdolabinda en az 3-4 saat bekletin. Dilerseniz stislemek igin, kalibinizin blyukliginde ince bir
karton kesin. Cetvel yardimiyla geometrik sekiller gizin. Cetvelle tutarak kretuarla geometrik sekillerin aralarini
kesip, ¢ikartin. Araliklara koyu renk kakao ddkerek pastanizi susleyin.
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