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BISKUVILI PASTA

Hamur icin:

6 adet yumurta,

180 gram pudrasekeri,
150 gram un,

ilk kerama igin:

100 gram ceviz,

100 gram margarin,

125 ml siit,

2 adet yumurtanin sarisi.
ikinci krema icin:

125 gram margarin,

100 gram pudrasekeri,
100 gram ceviz (Uzerine serpmek icin)

Hamur igin, ilk olarak 6 adet yumurtanin beyazini sarilarindan ayirin. Beyazlari bir kasik pudrasekeri ekleyip,
mikserle (hizl ayarda) kar haline getirin. Bir kenara ayirarak, yumurtalarin sarilarini kalan sekerle ¢irpip krema
kivamina getirin. Sonra igine, fazla dipten karigtirmadan, yavas yavas bir kasik un, bir kasik yumurta kari
ekleyin. Bu agsamada mikserle degil, yavas yavas bir ¢atal yardimiyla karigtirin. Béylelikle hamurun ¢ékmesini
Onlemis olacaksiniz. Hazirladiginiz hamuru 26 cm ¢apinda yuvarlak bir pasta kalibina dékin. Hamurun, kaliba
yapismamasi i¢in, yagladiktan sonra Gzerine biraz galeta unu serpebilirsiniz. Hamuru, 180 derecede, 10 dakika
isitilmig firina atip, 45 dakika pisirin. Ancak bu kekin 6zelligi hemen yenmemesi, en az bir giin dinlendirilmesidir.
ilk krema icin, 2 yumurtanin sarisini, 100 gram ince ¢ekilmis cevizi ve st karigtirdiktan sonra benmari usuli
(yani kiiguk tencereyi daha blytk ve sicak su dolu bir tencerenin igine yerlestirerek) piserken mikserle ¢irpin.
Pismesi igin 10 dakikalik kaynama siresi yeterli olacaktir. Krema tenceresini bu kez de soguk su dolu bir kabin
icine yerlestirin ve mikserle ¢irpmaya devam edin. Su isindik¢a tekrar soguk su ekleyerek, ko-yulasip iimncaya
kadar karistirin. Bu sekilde hazirlanan kremayi ikiye bélinmus kekin igine ve Ustiine yayin. Pastanin stislenmesi
icin kullanacaginiz ikinci kremayi hazirlamak igin 125 gram margarini 100 gram pudrasekeriyle, ilk kremada
g6rduginuz sekilde hazirladiktan sonra pastanin Gzerine yayin. En son asama olarak, 100 gram dévilmUs ceviz
ile pastayi susleyin.

ML® Pamuk Pasta icin tiklayin
ML® Pamuk Pasta (gorsel)
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