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BISKUVILI PASTA

100 gram tereyagi

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 litre st

Yarim paket kakaolu biskivi

Oncelikle derin bir tencerede yag! eritip, hemen unu izerine ekleyip, siirekli karigtirarak 3-4 dakika kavurun.
Sonra Uzerine toz seker ve sitl aktararak yine surekli karigstirmaya devam edin. Muhallebiniz kaynamaya
bagladiktan 1-2 dakika sonra ocagin altini kapatin ve iimaya birakin.

Ote yandan yuvarlak veya kare ya da dikddértgen, orta boy ama kenarlari en az 3-4 parmak yuksekliginde bir
kalibin igine su koyarak her tarafini islatip, fazla suyu disari bosaltin.

Ilinan muhallebiyi mikserle en az 5 dakika ¢irpip, iyice katilastirin. Sonra bu muhallebinin yarisini igini islattigimiz
kalibin dibine dokiin. Uzerine bir sira kakolu biskiiviyi yan yana dizip, tekrar kalan ikinci parti muhallebiyi de
onun Uzerine gezdirin. Sonra en az 3-4 saat buzdolabinda bekleterek tatlinizin kivama gelip, iyice katilasmasini
bekleyin.

Servisten dnce dolaptan ¢ikarip, Uzerine varsa targin ya da Hindistan cevizi serpistirin. Dilimleyip, servise
sunun.
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