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BISKUVILI PARFE

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 paket toz krem santi

2 su bardagi soguk sit

24 adet oreo biskivi

1/2 su barda@i damla ¢ikolata

1/2 su bardagdi dévilmus findik (ya da ceviz)
1 paket vanilya

Sat ve krem santiyi derin bir kap icerisinde ¢irpin.

Ardindan vanilya ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Daha sonra biskivileri, ¢ikolata ve findiklari ekleyip karigtirin.
Kek kalibini strecle kaplayin.

Parfe karisimini kaba dékin. Spatula yardimiyla Gzerini dizeltin.
Parfenin Uzerini stregle ortln.

Buzlukta en az 4-5 saat ya da bir giin bekletin.

Hazir olan parfeyi buzluktan 10 dakika 6nce gikarin.

Uzerine istede bagli ¢ikolata sosu ve meyvelerle sisleyin.
Dilimleyerek servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:177801 « adi:Biskuvili Parfe » génderen:Giil « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/biskuvili-parfe-vt12282
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/biskuvili-parfe-177801.jpg
http://www.tcpdf.org

