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BISKUVILI OzZGUL

1 cay fincani margarin
1 cay fincani zeytinyagi
1 cay fincani yogurt

1 iri sogan

2 et tableti

Aldigi kadar un

Margarin eritilir. irice bir sogan ufak ufak dogranir ve yagda kavrulur icine et suyu tabletleri atilip eritilir.
Bu karigim zeytinyagi ve yogurt ile girpilir. Un ilave edilir. Oldukg¢a yumusak bir hamur yapilir.

Istenilen gekilde yarim santim kalinliginda kesilir.

Ustlerine yumurta sarisi ve birer tutam kasar veya gravyer rendesi konulur.

Orta hararetteki firnda 45-60 dakika tutulur.
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