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BISKUVILI ORALETLI PASTA

MALZEMESI

250 Gr. savayer biskivi

2 Corba kasi@i oralet

2 Corba kasig misirdzi nisastasi

4 Su bardagi su

4 Kaglk toz seker

Hindistancevizi rendesi

Mevsim meyvesi (Cilek veya bagka meyve).

YAPILISI

1 Oraleti, misirézl nisastasini ve toz sekeri, dort bardak su ile karistirarak ates Uzerine koyulasincaya kadar
pisiriniz.

2 Pasta kalibini yaglayiniz, gilek veya gliniin meyvesini diziniz.

3 Uzerine, hazirlanan pelteden biraz yayiniz.

4 Bir kat kedi dili savayer bisklvi ve bir kat pelte seklinde, malzeme bitinceye kadar tekrarlayiniz, Buzdolabinda
4-5 saat bekletiniz.

6 Kalibi, servis tabagina ters gevirerek tstline hindistancevizi serpiniz.

7 Dilerek servis yapiniz.
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