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BISKUVILI NARLI KANEPE

1 cay bardagdi nar tanesi
1 su bardagi cilek

1 su barda@ bégurtlen

1 su bardagi toz seker
270 grun

1 yemek kasigi margarin
2 adet yumurta

100 gr toz seker

1 paket vanilya

1 fincan nar tanesi

Nar, cilek ve bdgurtleni bir tencereye alin. Uzerine 1 su bardagi toz sekeri ilave edip buzdolabinda 2 saat
bekletin. Diger taraftan hamur igin unu genis bir kaba alip ortasini havuz seklinde agin. Yumurta, toz seker ve
vanilyayi katip yogurun. Hazirladiginiz hamuru streg filme sarip buzdolabinda yarim saat bekletin. Cikarip ikiye
ayirin ve her iki pargayl da merdane yardimiyla 1 cm kalinliginda agin. Daha sonra blyik kalp kaliplarla kesin.
Kestiginiz hamurlarin yarisini yeniden kiiguk kalp kaliplarla kesip ortalarinda kalp seklinde bogluk olusturun.
Yagl kagitla kaplanmis firin tepsisine yerlestirip, énceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri pembelesene dek
pisirin. Diger yandan, buzdolabinda beklettiginiz sekerli meyve tenceresini ocaga oturtun. Kisik ateste kivam
alana dek pisirin. Ocaktan alip kevgirden gegirin. Narli karisim soguduktan sonra blytk kalp kurabiyelerin
Uzerine surdp, kG¢Ukleri Gzerine yapistinin. Kurabiyelerin ortalarindaki bosluklara da ayni karigimdan koyun. Nar
taneleri ekleyerek servis yapin.
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