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BISKUVILI MUZLU TART

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket vanilya

1 Su Bardag toz seker

5 Su Bardagi st

1 Paket krem santi

2 Yemek Kagi§i soguk su
3 Yemek Kagidi piring un
1 Yemek Kasigi un

1 Paket biskivi

4 Adet muz

125 gr eritilmis sana hamurisi

Biskdivileri mutfak robotunda kirinti haline gelene kadar pargalayin.igine eritilmis sana yagi ve soduk su ilave
edip yogurun.Hamuru tart kalibinin dibine elinizle bastirarak yerlestirin.Hamuru dnceden isitilmig 180 dereceli
firnda kizarana kadar pisirin.Krem santiyi, sGtle iyice ¢irpin.Ayri bir tencerede kalan sitd, piring ununu, unu ve
sekeri karigtirarak pisirmeye baslayin.Muzlari soyup iyice ezin ve tencereye ilave edip koyulasana kadar
pisirin.Kremay! ocaktan aldiktan sonra igine vanilya ekleyip iyice karigtirin. Krema soguyunca pisen tart
hamurunun icine yerlestirin.Uzerine hazirladiginiz krem santiyi ilave edip soduk olarak servis yapin.
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