B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUZLU BISKUVI PASTASI

https://www.sultanmarketing.kz

3 paket Sultan Petit Beurre biskivisi
6 yemek kasigi un

1 yumurta

6 yemek kasigi seker

1 paket vanilin

1 litre st

25 g margarin

4 adet muz

Yumurtayi unda ¢irpiniz. Un ve seker ekleyin. Koyulasincaya kadar kisik ateste kaynatin. Sicak stite margarin
ekleyin. Hazir olan kivamin 1/3[2lind ince yapraga kat kat olarak siiriin. 1 paket 3x9 cm hacimli Sultan Petit
Beurre biskuvisini koyulasmig biskivinin uzun tarafi disari bakacak sekilde koyun. Kalan kivami ince katlarla
koyulan bisklvinin Gzerine dokun. 2 paket bisklviyi bdylece yerlestirin ve Gzerine kalan kivami dékin. Muzu
kabugundan temizleyerek koyulan biskuvinin arasina koyun. Yapragin iki uzun tarafini kaldirip ve onlari
birlestirerek piramit sekline getirin. Sarimig béredi buzdolabinda dondurun. Kalan muzu temizleyip diliimlere
bélin ve onlarla pastayi susleyin. Hazir olan pastayi ikram edebilirsiniz.
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