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BISKUVILI MUZLU MUHALLEBI

1 litre st

5 ¢orba kasiJi un

1.5 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

50 gr. tereyadi

3 adet muz

15 adet p6tibdr biskivi

Sht, un ve toz sekeri surekli karistirarak koyu bir kivam alana dek pisirin. Ocaktan alip vanilya ve tereyagini
katarak mikserle 10 dakika kadar ¢irpin. BiskUvileri robotta ¢ekip bir tepsiye yayin, Gzerine muhallebiyi dékip
sogutun. Muhallebi soguduktan sonra ince uzun dilimlere ayirin. Dilimlerin Gzerine kesilmis muz koyup rulo
yaparak servis yapin.
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