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BISKUVILI MUZLU BARDAKTA PUDING

h ://www.droetker.com.tr

Kup igin:

1 poset Dr. Oetker Bardakta Puding Muzlu

150 ml buzdolabinda sogutulmus sut

5 adet gilek

5 adet sade petit beurre biskdivi

2 tath kasigi Dr. Oetker Sitli Cikolata Pargalari

Puding posetini bir fincana bosaltin. Uzerine soguk situ ilave edin. Tamamen eriyinceye kadar karigtirin ve 1-2
dakika bekletin.

2 adet ¢ilegi bOtln halde ince dilimleyerek 8 adet ince dilim elde edin. 1 adet ¢iledi Ust slsleme icin ortadan ikiye
kesin. Kalan cilekleri kiigik kupler seklinde kesin. Biskivileri mutfak robotunda 6gutiin. Kuplarin tabanina 2-3
tatl kagigr 6guttimus biskivi koyun. Bitin halde olan ince kesilmis gilekleri, her kupun kenar kisimlarina 4 adet
olacak sekilde yerlestirin. Cileklerin yarisini ve siitli gikolata pargasi koyun. Hazirladiiniz pudingi birkag kez
karistirin ve yarisini kuplara paylastirin. Kalan 6gitulmus biskividen 1 cay kasidi kadarini ayirin ve geri kalani
Uzerlerine paylastirin. Cilek ve ¢ikolata pargalarini koyun, kalan pudingi kuplara paylastirin. Ayirdiginiz biskivi,
cilek ve cikolata pargalari ile stsleyin ve servis yapin.
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