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BISKUVILI MUZ TATLISI

12 adet kedidili biskivi

1 cay kasigi vanilya

15 gr tereyag

2 ¢orba kagi@! limon suyu
3 ¢orba kagsiJI esmer seker
4 adet muz

Biskuvleri bir kaba ufalayin.Muzlar soyup uzunlamasina ikiye bdltn. Firin tepsisini tereyagdiyla yaglayin. Muzlari
dizin. Seker, limon suyu, vanilya ve rendelenmis hindistancevizini ayr bir kapta karistirp muzlarin tzerine yayin.
Kalan tereyagini eritip biskivi ve cevizi kavurun. Sonra muzlarin tGzerine serpistirin. 180 derecelik firnda 5 dk
kadar firinlayin. Son olarak yerfistiqini Gizerine serpip servis yapin
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