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BISKUVILI MUHALLEBILI PASTA

1 litre st

2 yemek kasigi bugday nisastasi

2 yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker

50 gr margarin

1 paket vanilya

12 tane biskivi (rondodan gegirilmis)
1 poset krem santi

1 bardak siit

Muhallebi igin sit, nigasta, un ve toz seker karistirilarak pigirilir.10 dk. ¢irpilir. Cirparken 1 paket vanilya ve 50 gr
margarin ilave edilir ve ¢irpilir. Rondodan gegirilmis biskaviler firin tepsisine dokulir. Uzerine muhallebi dokdldr.
Soguduktan sonra 1 poset krem santiyi hazirlanir. Uzerine siiriiliir. Dikdértgen kesilir. Spatulayla gevrilir. ikiye
katlanir. Buzdolabinda bekletilir.
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