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BISKUVILI MUHALLEBI

1 paket petibér biskiivi

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsidi nisasta

1 paket vanilin

1 yemek kagigi tereyagi

Uzeri icin:

Hindistancevizi, kakao veya ceviz (istege bagli)

Orta boy bir tencereye sit, seker, un ve nisastayi koyun.

Tel ¢irpiciyla iyice karigtirarak topaklanmayi énleyin.

Tencereyi orta atese alin ve karigim kaynayip koyulasana kadar sirekli karigtirarak pisirin.

Kaynadiktan sonra tereyagini ve vanilini ekleyip ocagin altini kapatin. Karigtirarak muhallebiyi ptrtizsiz hale
getirin.

Orta boy bir borcama veya dikddrtgen bir kaba bir sira petibor biskivi dizin.

Hazirladiginiz muhallebinin yarisini biskuvilerin Gzerine dokiip esit sekilde yayin.

Uzerine bir kat daha biskdvi dizin ve kalan muhallebiyi Uzerine dékerek guizelce yayin.

Tathinizi oda sicakliina gelene kadar bekletin, ardindan buzdolabina koyun. 2-3 saat kadar sogumaya birakin.
Servis yapmadan 6nce Uzerine hindistancevizi, kakao veya ceviz serpistirebilirsiniz.
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