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BISKUVILI MUHALLEBI

5 su bardagi sit

2 cay bardagi tozseker

1 tath kasidi margarin

2 ¢ay bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kakaolu petibor biskivi
Uzeri icin:

3 su bardagi karigik meyve suyu
4 corba kasig misir nisastasi

4 corba kagigi tozseker

Siitl, tozsekeri bir tencereye alin ve tozseker eriyinceye kadar karistirin.

Margarini ve unu da ekleyerek tel ¢irpiciyla muhallebi kivamina gelene kadar karistirarak pigirin.

Sonra tencereyi ocaktan alin ve vanilya ekleyip karistirin. )

Orta boy cam borcamin igini suyla islatin ve muhallebiyi dokiin. Uzerini kaplayacak kadar kakaolu biskiviyi
Uzerine dizin.

Ayri bir tencereye meyve suyunu, misir nisastasini, tozsekeri koyun.

Kisik ateste koyu bir kivam alana kadar karigtirarak pigirin.

Biskuvilerin Uzerine yayin, donmasi i¢in 3-4 saat dolapta bekletin.

Dilimleyerek servis yapin.
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